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FICHA TECNICA.

Denominacién de Origen: [.G.P. Vinos de la Tierra
de Castilla y Ledn.

Composicion: 100% Garnacha

Anada: 2023

Grado: 14%

Edad del viiedo: 20 afios

Altura: 800m

Finca La Garbancera

Cosecha: Mecanica y nocturna.

Suelo: Franco-arenosos, poco profundos y con canto
rodado; obteniendo vinos muy aromaticos vy fieles a la
variedad.

Vinificaciéon: Fermentaciones a temperaturas bajas y

con una pequena crianza sobre lias en depdsito de
acero inoxidable.

Embotellado: Redondea en botella durante alrededor
de 2 meses.

Apreciamos una Iluminosa capa rosa palo con
reflejos salmon. Presenta una nariz elegante vy
limpia, con finos aromas a frutos rojos. El paso por boca
es fluido y equilibrado, recuperando toda la fruta y
vivacidad de la nariz. Es arménico y sabroso.
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