
CASTELO DE MEDINA FERMENTADO EN BARRICA 2020
GRAN VINO DE RUEDA 

A m a r i l l o  c o n  t o n o s  d o r a d o s  y  r e f l e j o s

v e r d o s o s : a r o m a s  a  v a i n i l l a ,  m a d e r a  n u e v a ,

h i e r b a  c o r t a d a ,  h e n o ,  h i n o j o  y  a n i s a d o s .  E n  b o c a

e s  g r a s o ,  c o n  g r a n  c u e r p o ,  e q u i l i b r a d o  y  u n  l a r g o

p o s t g u s t o  q u e  r e d o n d e a  l a  g r a n  e s t r u c t u r a  d e

e s t e  v i n o .  

G a s t r o n ó m i c o :  b u s c a m o s  u n  v i n o  c o n  e s t r u c t u r a ,

i d e a l  p a r a  a c o m p a ñ a r  c o m i d a s .

Yellow with golden tones and greenish reflections: aromas of

vanilla, fresh wood, fresh-cut grass, hay, fennel and anise. 

In the mouth it is smooth, full-bodied, balanced and a lasting

aftertaste that rounds out the great structure of this wine. 

Gastronomic: we are looking for a wine with structure, ideal

to accompany meals.



T I P O  / /  T Y P E :

V i n o  b l a n c o  f e r m e n t a d o  e n  b a r r i c a s  s o b r e  l í a s  e n  u n  p r o c e s o  d e  b a t t o n a g e ,  d u r a n t e  6

m e s e s . E l a b o r a d o  c o n  l a  v a r i e d a d  d e  u v a  V e r d e j o / /   W h i t e  w i n e  f e r m e n t e d  i n  b a r r e l s

o n  l e e s  i n  a  b a t t o n a g e  p r o c e s s  f o r  6  m o n t h s ,  w h i c h  i s  e l a b o r a t e d  w i t h  t h e  V e r d e j o

g r a p e  v a r i e t y .   

C O M P O S I C I Ó N  / /  C O M P O S I T I O N :

1 0 0 %  V e r d e j o

A N Á L I S I S  / /  A N A L Y S I S :

G r a d o  a l c o h ó l i c o  / /  A l c o h o l i c  c o n t e n t :  1 3 %  v o l .

A c i d e z  t o t a l  ( T H 2 )  / /  T o t a l  a c i d i t y  ( T H 2 ) :  5  g / l .

A c i d e z  v o l á t i l  ( A c é t i c o )  / /  V o l a t i l e  a c i d i t y  ( A c e t i c  a c i d ) :  0 . 2 0  g / l

S u l f u r o s o  l i b r e  / /  F r e e  s u l p h u r o u s :  3 0  p p m .

A z ú c a r e s  r e d u c t o r e s  / /  R e s i d u a l  s u g a r s :  2  g / l .

P H :  3 . 2 2

C O N S U M I C I Ó N  / /  C O N S U M P T I O N

T e m p e r a t u r a  d e  c o n s u m o  / /  D r i n k i n g  t e m p e r a t u r e :  8 º  -  1 0 º  C

T e m p e r a t u r a  d e  s e r v i c i o  / /  S e r v i n g  t e m p e r a t u r e :  6 º  -  8 º  C

C O N S E R V A C I Ó N  / /  P R E S E R V I N G

L u g a r  s u a v e m e n t e  v e n t i l a d o  y  o s c u r o . / /  S t o r e  i n  a  d a r k  a n d  s l i g h t l y  v e n t i l a t e d  p l a c e .

T e m p e r a t u r a  ó p t i m a  / /  O p t i m u m  t e m p e r a t u r e :  6 º  -  1 0 º  C

H u m e d a d  ó p t i m a  / /  O p t i m u m  h u m i d i t y :  7 0 %


